"loo{tdgcrcchtcn

Gcbakken krokante vfsmctrcepjcs ~ verse tartaarsaus ~ frivole salade -
frieten 24.75€

(Gluten, vis, ei, Pinda, noten, soja, mosterd )

(Gebraiseerde Schartongro"c’g'cs - Blanke boter Shiro Dashi ~
/ uiderse aarc]appclpurcc ~ frisse salade 26.25€

( C][utcn, vis, el, zuivcl, scija )

In de oven gebakkcn f)lack Tiger (Gamba’s ~ Pit’cigc kruidenboter ~
frisse salade ~ frieten ~ aioli 28.75€

( Zuivel, ei, schaaldieren, noten, Pinda, so}a )

Steak witblauw natuur ~ gcmcngdc salade ~ mayo ~ frieten 27.50€
( Cj!utcn, LuiveL noten, Pinda, mosterd, ei, soja)
Steak witblauw ~ roze pepersaus of Béarnaise - gemengclc salade ~

'Frictcn (Gluten, zuivel, noten, Pinda, mosterd, ei, sgja ) 2. 8 o95€

Huisgcmaak’c s’cooﬁ:o’fjc van wangc’fjcs met Rodenbach - gcmengc]c
salade - mayo ~ frieten 27.50€
(Gluten, zuivel, noten, mosterd, Pinda, el, sgja )

Huisgcmaaktc ka"zsba"cges met Mozarc“a en basilicum ~ T oscaanse
tomatensaus — frivole salade ~ frieten ( ook vcgctarisch met Fala{:cl )

(Gluten, Luivc], noten, mosterd, Pinc{a, e, soja ) 24"50€ v

A”e gerechtcn worden geserveercl met Passen&e gamituren.

Berei&ingstg& van de gerecp‘rten minimum 20 minuten.



